Carnes

Cabrito assado lentamente ao vinho branco
com brécolis, batatas ao alho, alecrim e bacon
Costeletas de cordeiro ao molho ervas com
tagliollini na manteiga e sdlvia

Filet alla parmigiana

(com dois acompanhamentos & sua escolha:
legumes ou arroz com brécolis ou puré de batata ou
salada de folhas verdes)

Escalope de filet mignon ao molho de liméo
siciliano com paglia e fieno na manteiga e sdlvia
Medalhéo de filet mignon ao molho de
cogumelos mistos, creme de gorgonzola e
pistache com tagliolini na manteiga e salvia
Milanesa de filet mignon com risotto de
parmeséo e riucula

Polpetone recheado de mozzarella com

taglioni na manteiga e sélvia

Escalope Saltimbocca (filet mignon com presunto
cru e sdlvia acompanhado de batata gratinada)
Filet mignon suino ao vinho Marsala com tagliolini
orgénico na manteiga, sdlvia e liméao siciliano
Ossobuco com risotto all milanese

Sobremesas

Brownie com calda de chocolate e sorvete de
baunilha

Fruta da estagdo

Crumble de magd com farofa crocante e

sorvete de baunilha

Crepe recheado de queijo mascarpone e améndoas
com calda de laranja e sorvete de baunilha

Pudim de leite com calda de caramelo, baunilha e
crostata de améndoas

TiromisU com
calda de café

Brownie

Bebidas

Agua

Agua com gds
Agua ltaliana Panna sem gés 250 ml

Agua ltaliana Panna sem gas 500 ml

Agua ltaliana San Pelegrino com gas 250 ml
Agua ltaliana San Pelegrino com gds 500 ml
Refrigerante
Schweppes
Suco de Uva

Bebidas Alcoélicas
Cerveja Long Neck

Vinho (consulte nosso atendente
sobre a carta de vinhos)

Ossobuco
com risotto

Padréao de Qualidade

Visando manter a exceléncia na qualidade
de nossos pratos servidos no La Pasta Gialla,
eliminamos aqui, alguns itens que teriam
sua qualidade comprometida no transporte
e indicamos os que podem sofrer pequenas
alteracées, para que vocé faca sua escolha
com total conhecimento.

O produto mantém as caracteristicas.
O produto sofre pequena alteracéo.
Nesta avaliaggo levamos em conta uma média no

tempo de entrega. Se o consumo néo for imediato,
o produto pode sofrer alteragdo em sua qualidade.

Imagens meramente ilustrativas

RISTORANTE
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SERGIOARNDO

Tao italiano quanto a Itlia.

Cardépio Delivery

Tel.: 2361-0322

LA PASTA VILA MASCOTE



Saladas Salada brie

Salada caesar com frango fatiado,
parmeséo, molho caesar e
torradinhas ao alho

Salada de folhas verdes com:
mozzarella de bufala, manjericéo
e tomate caqui ao molho mostarda

Salada de folhas verdes com
shitake, bolinhas de queijo de cabra
e bruschetinhas de tomate fresco ao
molho de agrido

Salada de folhas verdes com brie empanado,
reducdo de balsdmico e framboesa

Tomate recheado de mozzarella de bdfala com
salada de folhas verdes ao molho pesto e pinolis

Salada de folhas verdes com presunto cru,
bruschetinhas de queijo brie e figo ao
vinagrete de amora

Risottos

Risotto de arroz negro com lula e polvo ao molho
de liméao siciliano

Risotto com abébora e carne seca crocante
Risotto com frutos do mar

Risotto com camardo picante

Risotto com tomate fresco, mozzarella de bifala e
manjericdo

Risotto com bacalhau, pomodoro basilico,
azeitonas pretas e brécolis

Risofto com presunto cru, brie e figo ao vinho do porto

Massas Frescas e Recheadas

Gnocchi de mandioca e mandioquionha ao ragt de
carne seca com cubos de queijo coalho grelhado

Gnocchi de batata ao ragu de cabrito, molho réti e
tomate fresco

Gnocchi de batata ao pomodoro basilico e queijo brie
Ravioli de gorgonzola e pera ao molho de sélvia e mel
Ravioli de carne ao pomodoro basilico e funghi chileno
Ravioli de cordeiro ao molho de funghi chileno

Ravioli de mascarpone ao pomodoro basilico,
azeitonas pretas e mascarpone

Ravioli de mozzarella ao molho
branco com parmesdo gratinado

Ravioli de queijo de cabra ao
molho de péra e améndoas

Ravioli de berinjela defumada
ao pomodoro basilico
e mozzarella de bdfala

Ravioli La Pasta Gialla
(tradicional ravioli de mozzarella
ao pomodoro basilico)

Tortelli de bacalhau ao molho pomodoro
basilico com azeitonas pretas e brécolis

Strozzapreti ao pomodoro basilico,
linguica defumada e pimenta dedo de mocga

Massas Secas
Papardelle tradicional ao ragu de calabresa

Papardelle tradicional com iscas de filet mignon ao
molho emmenthal

Paglia e fieno ao molho de gorgonzola e nozes

Penne com iscas de filet mignon, brécolis,
azeitonas, tomate fresco e pimenta dedo de
moca ao bleo de oliva

Penne primavera (tomate fresco marinado,
mozzarella de bifala, manjericdo e
parmesdo ao Sleo de oliva)

Penne com camaréo e vodka (penne
ao molho de alho poré e camardes
flambados com vodka)

Spaghetti ao pesto e camaréo

Tagliolini ao aglio e olio com brécolis,
bacon e pimenta calabresa

Tagliolini bolognesa

Tagliatelle ao molho de funghi chileno com tiras de
frango grelhadas

Tagliatelle de tomate ao pomodoro basilico, mozzarella
de bifala, azeitonas pretas e tomate seco

Tagliatelle de castanha do paré ao ragu de pato

Tagliatelle ao pomodoro basilico, aspargos frescos
e frutos do mar

Papardelle de pimenta verde ao ragu de ossobuco

Box Salutare

Peixe do dia

ao azeite de
especiarias com
arroz negro e
castanhas

Massas

Tagliatelle 7 gréos

Tagliatelle integral

Fusilli sem gluten

Casarecce sem gluten
Tagliolini orgénico

Tagliatelle de quinua orgénico

Molhos

Berinjela, pinolis, abobrinha, azeitona e pimentdo ao
azeite de oliva

Tagliatelle 7 graos com azeite,
rdcula, pupunha,
tomate cereja e erva doce

Ragu de cogumelos e aspargos grelhados

Lascas de salméo, tomate fresco,
uva passa, alcaparras e raspas de liméo

Peixes

Filet de linguado ao
limone com tagliolini na
manteiga e sdlvia

Salméo grelhado em
crosta de castanha
do Paré ao molho de
alho poré com puré
de mandioquinha

Peixe do dia ao molho de
gengibre e limao siciliano
com risotto de arroz

negro € mascarpone
Papardelle com

isca de filet mignon Peixe do dia ao molho mostarda

com batatas coradas
Aves

Filet de frango grelhado ao molho emmenthal
com risotto de funghi chileno

Galeto assado com gnocchi de mandioca e
mandioquinha na manteiga, sdlvia e améndoas



